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Fur das Brautpaar ist die Hochzeit der schonste

Tag im Leben. Mit ihnen fiebern auch ihre Fami-

lien und Freunde dem wichtigen Ereignis Wochen,

Monate oder sogar Jahre entgegen. Damit dieses

einmalige Fest fur alle zur schonsten Erinnerung

wird, legen wir besonderen Wert auf ein

stimmungsvolles Ambiente und die perfekte

Organisation bis ins kleinste Detail.

Wir bieten Ihnen:

« Ihre ganz individuelle freie Trauung in der
Raumlichkeit IThrer Wahl.

+ Empfang Ihrer Gaste mit einem Aperitif und
kleinen Kostlichkeiten.

- Festliche Einladung zu Kaffee und Kuchen.

- Unser Expertennetzwerk aus erfahrenen
Hochzeitskunstlern aus den Bereichen Foto,

Kosmetik, Hairstyling oder Musik.

Ein unvergesslicher Tag in unserem

Gutshof Itterbach

Ihre Hochzeit ist spannend genug, da mussen Sie
sich nicht auch noch um alles andere kimmern.
Das Ubernehmen wir gerne flr Sie: von der
passenden Dekoration Uber das Buffet oder
Menu bis hin zur musikalischen Untermalung

bleiben mit uns keine Winsche offen.

Das Brautpaar hat es nach der langen Feier auch
nicht weit: Seien Sie unser Gast in der Hochzeits-
Suite im Sauerland Stern Hotel und geniel3en Sie
am nachsten Morgen Ihr erstes Frihsttck als
Ehepaar im Bett.



In unserem Festsaal, Restaurant oder auf unserer
Aussenterrasse konnen wir eine Gesellschaft von
bis zu 250 Personen problemlos unterbringen
und bewirten. Ob Sie nun eine kleine aber feine
Hochzeitsfeier planen oder aber eine grofRe
Festlickeit mit vielen Gasten planen: Wir stehen
Ihnen von Anfang an mit Rat und Tat zur Seite
und sind bemuht, alles nach Ihren Vorstellungen
zu ermoglichen. Ein zentrales Element einer jeder
gelungenen Hochzeitsfeier ist der kulinarische
Teil. Wir wissen, dass Geschmacker sehr
verschieden sein konnen. Unser Kichenchef

und sein Team verfligen Uber eine

langjahrige Erfahrung und konnten im Laufe der
Zeit viele Ideen und Gerichte entwickeln, die
Ihnen und Ihren Gasten mit Sicherheit

schmecken werden.

Haben Sie auch an einen Mitternachtssnack
gedacht und mdchten Sie Gerichte anbieten, die
auch den kleinen Gasten schmecken werden?
Dank unserer Erfahrung kénnen wir Ihnen bera-
tend zur Seite stehen und gemeinsam mit Ihnen
das beste MenU oder Buffet komponieren, das zu
Ihrer Hochzeit passt.

Unser freundliches Service-Team berat Sie gerne
bei der konzeptionellen Umsetzung Ihrer Ideen
und sorgt mit Charme und Kompetenz fur das
perfekte Gelingen Ihres Events. Verlassen Sie sich
auf unsere Expertise und konzentrieren Sie sich
auf Ihren unvergesslichen Tag, wir kimmern uns
um den Rest.
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Geniel3en Sie Ihr Fest in vollen ZUgen! Sie und * Bereitstellung des Hochzeitssaales

Ihre Hochzeitsgaste sollen einen wunderschoénen (Restaurant auf Anfrage) fur bis zu 250 Personen

Tag mit vielen unvergesslichen Momenten » Sektempfang fur Ihre Gaste

verbringen. Wir kimmern uns darum, dass es * Buffet oder MenU nach Ihrer Wahl

Ihnen an nichts fehlt. » Korrespondierende Weif3- und Rotweine,
Softdrinks, Mineralwasser und Bier

Wir durften bereits zahllose Hochzeitsfeiern - verschiedene Kaffee- und Teespezialitaten

begleiten und konnen Ihnen eine grofle Auswahl + weil3e Stuhlhussen

an verschiedenen Arrangements anbieten. - Tanzflache fur Ihren Hochzeitstanz

Zu unseren Leistungen gehoren: + Hochzeitsnacht in unserer "Honeymoon-Suite"

inklusive reichhaltigem Frihstucksbuffet
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Kalte Speisen:

+ Raucherlachs-Makrelenvariationen und
Forellenfilet mit Limonen-Sahnemeerrettich,
Galiamelone und Sudtiroler Schinken mit
Maispoulardenbrust und Gemuse-
PerlhuhnspielRe

« Antipasti-Variation, -Grillgemuse mit
Tomaten-Pesto und Gran Padano

- Bunte Blattsalate mit Rohkost, CroGtons,
Schnittlauchschmanddressing und
Krauterol-Vinaigrette

- Tomatenraritat und Buiffel-Mozzarella mit
Olivendl und Basilikum, marinierter “Tuna-Salad”,
bunter Paprikasalat, Gurken-Dillsalat, “Coleslaw”
Salat, Ingwer-Karottensalat, pikanter Quinoasalat

« Kaseauswahl von franzdsischen Weichkase,
Schnittkase, Weintrauben und Feigensenf
- Gutes aus der Backstube mit verschiedenen
Couvertbrotchen, Fladenbraot,

+ Baguette und Vollkornbrot zum Schneiden,

Butter, Schmalz und Krauterbutter

Warme Speisen zur Auswahl:
1 Suppe

2 Fleischhauptgerichte nach Wahl
1 Fischhauptgericht nach Wahl

2 Sorten Gemuse

(z.B. KaisergemuUse und Strauchbohnen)

2 Sorten Kartoffeln

(z.B. Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln)

Vegetarisch:

« Geflllte Kartoffelgnocchis mit
gebratenen Pilzen

- GefUllter Zucchinicrépe auf

mediterranem Gemuse

Dessertbuffet:

+ Bourbon-Vanillecreme mit Mangoragout

+ Erdbeermousse und Amarettini

+ Creme Brdlée, Mousse von weil3er und
brauner Schokolade

« Tiramisu-Schnitte

+ Schokoladenbrownie mit Himbeere

- Waffelhérnchen mit Krokant

* geschnittene Obstvariation
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Suppen zur Auswahl:
* Hochzeitssuppchen mit Markklo3chen

+ Geflugelkraftbrihe mit Eierstich und Gemuse

+ Saisonale Cremesuppe mit CroGtons

Hauptgerichte zur Auswahl:

Fleisch:

« Schweinefilet im Ganzen gebraten an
Portweinglace

* Rib Eye vom Jungbullen an bunter
Cognac-Pfeffersauce

- Roastbeef rosa gebraten mit Pfeffersauce

* Medaillons von Rind und Schwein mit
gebratenen Champignons

+ Schweinefilet mit Gorgonzola-Sauce

- Kleines Rumpsteak mit ,Café de Paris"-Sauce

+ Kalbsrucken mit Sauce “Provencale”

* Tranchen vom Kalbsfilet mit Portweinglace

+ Maishahnchenbrust mit Waldpilzsauce

« Perlhuhn Brust mit Salbeijus

+ Lammhufte mit Thymianglace

Fisch:

* Norwegisches Lachsfilet mit Weillweinsauce
» Zanderfilet gebraten mit Dillsauce

+ Seesaibling mit Limonen-Fenchelsauce

+ Wolfsbarschfilet mit Zitronenpfeffersauce

Gemuse:

* bunte Gemuseauswahl

+ Ratatouille-Gemuse

« Karotten-Gemuse

* Zucchini-Gemuse,

* grune Bohnen mit Bacon
» gratinierter Blumenkohl
* junger Broccoli

+ Rahm-Nusswirsing

Beilage:

- Krauterkartoffeln

» Dauphine Kartoffeln

- Kroketten

+ Rosmarin-Meersalzkartoffeln

* Tagliatelle

+ Mini-Semmelknodel mit Zwiebelschmelze
+ Basmatireis

- Kartoffelgratin

+ Schinken-Sahnespatzle




Sie haben konkrete Winsche oder sind noch auf Mitternachtssnack:

der Suche nach einer extravaganten Idee, um « Currywurst mit Baguette

Ihre Gdste mit etwas ganz Besonderem zu - Kdsebrett mit Brotkorb und Butter

Uberraschen? Wir sind voller Ideen und freuen « Wurstplatte mit Mettwirstchen

uns auf Ihre Anfrage. Sprechen Sie uns gerne an! - Mitternachtssuppe (Gulasch- oder Kartoffelsuppe)
Hochzeitsempfang: Eine Schnapsrunde nach dem Essen

diverse Canapés auf Anfrage

Longdrinks als 5-Stunden-Pauschale:
+ Bacardi Cola

+ Gin Tonic

\ - Wodka Lemon

+ Weinbrand Cola

*+ Whisky Cola

Selbst mitgebrachte Kuchen:
Servicepreis auf Anfrage
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Geniel3en Sie den schonsten Tag in Threm
gemeinsamen Leben und feiern Sie ausgelassen
mit Ihrer Familie und Ihren Freunden bis spat

in die Nacht.

Ihre Gaste mussen nach der Hochzeitsfeier nicht
die lange Heimreise antreten, sondern kénnen
komfortabel in unserer Residenz Itterbach
Ubernachten.
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Residenz Itterbach

Direkt gegentber dem Gutshof Itterbach befindet
sich unsere Residenz Itterbach, in der sich Ihre
Gaste von den Feierlichkeiten erholen und am
nachsten Morgen ausgeruht in den Tag starten
konnen. Fur Ihre Gaste bieten wir einen

Sondertarif bei den Ubernachtungspreisen an.
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DJ Claudio Stimmungs-Duo Cosmetic Agentur Nice
Tel.: 0151 25557275 .Katti & Pitter” Kneippweg 1 | 34508 Willingen
Tel.: 0160 90213009 (im Sauerland Stern Hotel)
D) Manuel
. Tel.: 05632 9801039
Tel.: 0151 18437069 Big-M-Box

Email: nice@nice-ca.de
(Quartett)

Tel.: 0172 2090515

D) Temme
Tel.: 0151 15756578

Elena Rausch
Tel.: 0176 80144391
34454 Bad Arolsen

Friseur Werkstatt

Christel Hellwig

Brilonerstrasse 6

34508 Willingen Beatrix Brandenburg

Tel.: 05632 966146 Keffelker Straf3e 36 | 59929 Brilon
Tel.: 02961 9875768

Mobil: 0151 14950837

Email: info@beatrix-brandenburg.de

Blumen Lindner
Briloner Stral3e 29 | 34508 Willingen
Tel.: 05632 6314

Braun's Deko

Wildunger LandstraBe 10 | 34497 Korbach
Tel.: 05631 501071

Email: kontakt@braun-deko.com

Visiotec Mediensysteme GmbH
Fischmarktstralde 6 | 98631 Romhild
Tel.: 036948 12013

Email: info@visio-tec.com






Gutshof Itterbach

Fortuna Hotelbetriebsgesellschaft mbH

Muhlenkopfstr. 7 - 34508 Willingen
+49(0)5632 96940

+49(0)5632 969420
info@gutshof-itterbach.de

www.gutshof-itterbach.de

E-Mail: service@gutshof-itterbach.de

Cornelis Stekelenburg
Tel.: +49(0)5632 404942
Mobil: +49(0)170 3365645

Gabor Lukacs
Tel.: +49(0)5632 404817





